
Notizie flash dal mondo del lavoro
A cura di AdnKronos

07/04/2016 - Istat: occupate oltre 6 persone su 10 nel
2015
Roma, 7 apr. (Labitalia) - Nel 2015 risultano occupate oltre 6
persone in età 20-64 anni su 10, ma è forte lo squilibrio di

genere a sfavore delle donne (70,6% gli uomini occupati, 50,6% le donne)
come il divario territoriale tra Centro-Nord e Mezzogiorno. Nella graduatoria
europea relativa al 2014, solamente Grecia, Croazia e Spagna presentano
tassi di occupazione inferiori a quello italiano mentre la Svezia registra il
valore più elevato (74%). Lo rileva l'Istat in 'Noi Italia. 100 statistiche per
capire il Paese in cui viviamo. Edizione 2016'. Sale al 14% l’incidenza del
lavoro a termine nel 2015, più alta nelle regioni meridionali (18,4%)
rispetto al Centro-Nord (12,5%). Cresce di poco la quota di occupati a
tempo parziale (18,5%), con una distribuzione piuttosto uniforme sul
territorio nazionale. In Europa, questa modalità di occupazione è diffusa
soprattutto nei paesi nordici (50,3% l’incidenza nei Paesi Bassi nel 2014),
mentre lo è poco nei paesi dell’Est di più recente adesione all’Unione,
conclude l'Istat. 

07/04/2016 - Al Nerone Igp Daunia 2010 'Premio
Gate&Gusto da bere'
Roma, 7 apr. (Labitalia) - Il Nerone Igp Daunia 2010 della

Cantina La Marchesa di Lucera si è aggiudicato il primo posto al Wine
Contest del 'I Premio Gate & Gusto da bere' Nero di Troia, organizzato in
collaborazione con l’Onav (Organizzazione nazionale assaggiatori di vino)
Puglia all’interno della sesta edizione della Fiera nazionale specializzata
Gate & Gusto 2016, a Manfredonia. Il concorso prevedeva due sezioni, Nero
di Troia e Bombino Bianco. Per questa seconda sezione, si è aggiudicato il
primo posto l’Igp Puglia Bombino 'Sogno di Volpe' 2015 di Cantine Ariano.
I due vini premiati al Wine Contest saranno presentati con l’Onav al Vinitaly
2016, in programma dal 10 al 13 aprile a Verona. “Siamo molto felici per
questo riconoscimento ottenuto con Il Nerone, anche perché al Wine
Contest hanno partecipato ben trenta etichette di Nero di Troia”, afferma
Marika Maggi, fondatrice insieme al marito Sergio Lucio Grasso della
Cantina La Marchesa, nata come viticoltrice nel 1988 e che oggi può contare
su 14 ettari di vigneto estesi nel raggio di trecento metri dal centro
aziendale. Il Nerone di Cantina La Marchesa è ottenuto con uva di Troia in
purezza. In ogni singola bottiglia si fonde la maestria ereditata, che parte
dalla cura delle piante e arriva al palato passando per l’affinamento in
barrique di rovere francese per un anno. Una piccola produzione rigorosa
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che dà vita a un vino dal colore rosso rubino e dall’aroma fruttato e
morbido. Consigliato su primi piatti corposi con ragù di carni rosse, arrosti,
stufati e formaggi dal gusto deciso, meglio se stagionati; si esprime come
accompagnamento a bruschette con pomodorini, rucola spontanea e olio di
Coratina.

07/04/2016 - Alle Regioni e Province autonome 200
mln per ammortizzatori in deroga
Roma, 7 apr. (Labitalia) - Sono da oggi a disposizione delle
Regioni e delle Province autonome di Bolzano e Trento 200

milioni di euro per la concessione dei trattamenti di cassa integrazione e di
mobilità in deroga per l’anno 2016. È infatti operativo il decreto firmato dal
ministro del Lavoro e delle Politiche Sociali, Giuliano Poletti, e dal ministro
dell’Economia e delle Finanze, Pier Carlo Padoan, che assegna le relative
risorse finanziarie, a carico del Fondo sociale per l ’occupazione e
formazione. Il decreto, spiega il ministero del Lavoro in una nota,
costituisce la prima ripartizione di risorse per gli ammortizzatori in deroga
dell’anno in corso, effettuata sulla base del riparto concordato in sede di
Conferenza delle Regioni e delle Provincie autonome il 26 settembre 2013. 

07/04/2016 - Nasce 'Fresh', stabilizzatore termico per
vino 'made in Campania'
Napoli, 7 apr. (Labital ia) - Si chiama 'Fresh' ed è un
innovativo brevetto per il corretto servizio dei vini realizzato

in collaborazione con Adi (Associazione del disegno industriale)-Campania.
E' stato presentato stamattina presso l’osteria Abraxas di Pozzuoli (Napoli).
'Fresh' è contemporaneamente un 'seau à glace', un rinfrescatore e un
innovativo stabilizzatore termico per vini che funziona con del semplice
ghiaccio (a cubetti o a scaglie), grazie a un sistema che mantiene per un
lungo periodo di tempo la giusta temperatura di servizio del vino in modo
da farla restare costante per la durata della degustazione. Un prodotto
interamente realizzato in Campania, che entrerà in commercio dopo il
Vinitaly 2016. Pensato per i rossi ma perfetto anche per i bianchi, è stato
disegnato da Salvatore Cozzolino, architetto, designer e docente presso la
Seconda Università di Napoli. E' interamente realizzato in plexiglass
trasparente e antigraffio per garantire leggerezza e massima praticità di
utilizzo. Sul lato esterno del contenitore è incisa una scala in centimetri che
indica l’esatta quantità di ghiaccio da utilizzare a seconda della temperatura
desiderata, mentre al suo interno è inserita una fascia di alluminio ad alta
conducibilità termica che divide i cubetti dal vino creando una perfetta
'camera di refrigerazione'. L’alluminio assorbe il freddo generato dal
ghiaccio e lo trasmette direttamente alle pareti della bottiglia che, complice
la pendenza del contenitore, risulta sempre adagiata sulla lastra rimanendo
quindi ben rinfrescata. La base di alluminio è inoltre dotata di una piccola
guarnizione in plastica trasparente che forma un compartimento a perfetta
tenuta stagna in grado di trattenere l'acqua di scongelamento impedendole
di arrivare alla bottiglia. In questo modo Fresh elimina anche lo spiacevole
inconveniente del più tradizionale 'seau à glace', che prevede di immergere
la bottiglia in acqua e ghiaccio, con la conseguenza che quando si desidera
versare del vino ci si deve munire di un tovagliolo per limitare il fastidioso
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gocciolamento. 

07/04/2016 - Invitalia, contratto di sviluppo per
centro di eccellenza dell'aerospazio in Campania
Roma, 7 apr. (Labitalia) - Invitalia ha firmato un contratto di

sviluppo in Campania con il Polo europeo Microfusioni aerospaziali (PoEma)
per potenziare il settore aerospaziale e creare in Irpinia un centro di
eccellenza per la tecnologia della microfusione a cera persa. PoEma è
composto da dieci imprese, tra cui Ema, appartenente al Gruppo Rolls-
Royce e leader mondiale nella produzione di componenti in superleghe ad
altissima precisione per motori e turbine destinate al settore aeronautico,
civile e militare, e alla produzione di energia elettrica. L’accordo è stato
siglato a Roma, da Domenico Arcuri, amministratore delegato di Invitalia,
Otello Natale, amministratore delegato di Ema e presidente di PoEma,
Agostino Di Nanni, amministratore delegato di Flame Spray, Umberto
Lucietto, consigliere delegato di Ecor Research, Aquilino Carlo Villano,
amministratore unico di Omi, Camillo Caiazzo, amministratore unico di
Reim, Oreste Riccardo Natale, amministratore unico di Mosaico, Andrea
Giorgio,  amministratore unico di  Tecnologica, Giul iano Funghi,
amministratore unico di Aviotecnica, Lucia Patrizia Covino, amministratore
unico di Strazza, Attilio Di Matteo, socio amministratore di Officine Di
Matteo. L’investimento complessivo è di 33,1 milioni di euro, di cui 12,8
concessi da Invitalia. Il progetto prevede a regime 154 nuovi posti di
lavoro. Il progetto industriale, che sarà completato entro la fine del 2017,
riguarda la produzione di pale rotoriche e statoriche in superlega e la
creazione o ristrutturazione degli impianti nel comune di Morra De Sanctis e
Lacedonia (Avellino) e Acerra (Napoli). Ulteriori 6,5 milioni di euro, di cui
3,4 finanziati da Invitalia, saranno investiti in un programma di ricerca per
creare un centro di eccellenza per la tecnologia della microfusione a cera
persa e per sviluppare soluzioni innovative per l’intera filiera manifatturiera
del la rete di  imprese. “Questa f irma - afferma Domenico Arcuri,
amministratore delegato di Invitalia - conferma il nostro sostegno ai
progetti di crescita dell’aerospazio in Campania e ai settori ad alto
contenuto tecnologico. Nel 2013, proprio con Ema, avevamo siglato il
primo contratto di sviluppo e oggi, dopo tre anni, ritengo significativo che
un gruppo straniero come Rolls-Royce continui a investire nel Sud”. "Il
nuovo contratto - osserva Otello Natale, presidente di PoEma - consentirà lo
sviluppo dell'intera filiera produttiva, allargando le gamma di competenze e
dell'occupazione qualificata in Campania. Ritengo che a breve si uniranno
alla rete di imprese PoEma altre aziende qualificate, anche di provenienza
estera".

07/04/2016   -  G ig l i o  Group  e  Gambero  Rosso
promuovono eccellenza italiana in Cina
Roma, 7 apr. (Labitalia) - Accordo fra Giglio Group Spa e

Gambero Rosso Spa per  la trasmissione di contenuti del settore
agroalimentare, enogastronomico e turistico italiano, da diffondere sulle Tv
di Stato cinesi Cctv e sulle principali piattaforme Internet e mobile. Saranno
realizzati 100 servizi televisivi in Hd nel 2016 per presentare i migliori vini,
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